
C O L Ó Q U I O

PROMOVIDO NO ÂMBITO DO PROJETO 
“A PLACE AT THE ROYAL TABLE” - ARRE, 

ASSOCIATION DES RÉSIDENCES ROYALES 
EUROPÉENNES- ANO EUROPEU 

DA CULTURA, 2018

O tema será abordado por 
especialistas convidados nas suas 

várias vertentes, desde a migração 
e popularização de alimentos 

considerados “exóticos”, até aos 
hábitos e tradições alimentares 
da Família Real, passando pelos 

objetos e protocolo da mesa.

9h00-9h30

9h30-9h45

9h45-10h30

10h30-10h45

10h45-11h15

11h15-11h45

11h45-12h15

12h15-13h00

13h00-14h30

14h30-15h00

15h00-15h45

15h30-16h15

   

16h15-16h45

16h45-17h00

17h00-18h00

Organização Apoios

Acolhimento

Apresentação e boas-vindas

Novos alimentos, novos sabores na mesa dos Reis de Portugal 
(séculos XV-XIX)
David Felismino, CHAM – Universidade Nova; Museu da Saúde

Coffee-break

Os Mundos do Chocolate
Odete Estêvão, Presidente do Cacau Clube de Portugal

O Chocolate: a nova moda da corte e da aristocracia
Miguel Crespo e Conceição Coelho, Conservadores do Palácio Nacional 
de Queluz – Parques de Sintra

O Jardim Botânico de Queluz e o cultivo do Ananás, o “fruto 
coroado”
Nuno Oliveira, Diretor Técnico para o Património Natural – Parques 
de Sintra

Visita ao Jardim Botânico

Almoço

Visita à Sala das Merendas e Sala de Jantar do Palácio de Queluz

A evolução dos hábitos da mesa nos séculos XVIII e XIX
Ana Marques Pereira, investigadora das artes da mesa e da História 
da Alimentação

Ramilletes para uma rainha. Centros para a mesa 
de D. Carlota Joaquina
Cristina Neiva Correia, Conservadora do Palácio Nacional da Ajuda

O que se comia na Real Quinta de Queluz
Virgílio Gomes, gastrónomo e investigador da Alimentação

Encerramento

Degustação de chocolate

P R O G R A M A


